Slasticar

Slasticari se zaposljavaju u obrtni¢kim radionicama (slasti¢arnicama) i u kuhinjama ugostiteljskih
poduzeca. Mogu raditi i u industrijskoj proizvodnji slastica i konditorskih proizvoda (¢okolade, bombonai

keksa).

Slasticari izraduju kolace, kreme, sladoled i ostale slastice. Na kraju Skolovanja osposobljeni su za izradu i
ukraSavanije slastica po recepturama. Tijekom Skolovanja upoznati su s mnogim tradicionalnim
receptima, ali i s najnovijim trendovima u slasti¢arstvu. Stje€u znanja o odrzavanju osobne higijene,
Cistoce i urednosti radnog prostora i ispravnom ¢uvanju i skladistenju namirnica i gotovih proizvoda.

Nakon 5 godina radnog iskustva slasti¢ari mogu polagati majstorski ispit, a mogu nastaviti Skolovanje i na
vis$im Skolama. Napredovati mogu prijelazom u ugostiteljske objekte viSe kategorije ili preuzimanjem
poslovodnih duZznosti u slasti¢arnici.

Nastavni plan:

Sati

tjedno | godiSnje | tjedno | godiSnje | tjedno | godiSnje
Nastavni predmet: . razred II. razred IIl. razred
OPCEOBRAZOVNI DIO
Hrvatski jezik 3 105 3 105 3 96
Engleski jezik 2 70 2 70 2 64
Povijest 2 70
Politika i gospodarstvo 2 70
Vjeronauk / Etika 1 35 1 35 1 32
Tjelesna i zdravstvena kultura 1 35 1 35 1 32
STRUCNO-TEORIJSKI DIO
Matematika u struci 2 70 1 35 1 32
Njemacki jezik 1 35 1 35 1 32
Tehnologija zanimanja* 2 70 3 105 1 32
Kulturno povijesna bastina 1 32
Marketing u turizmu 2 64
Enologija s gastronomijom 1 35 0
Vodenje i organizacija
slasti¢arnice 1 32
Izbrona nastava: njemacki jezik 1 35 1 35 1 32
VJEZBE | PRAKTICNA NASTAVA
Bonton 1 35
Ugostiteljsko posluzivanje 1 35 1 35
Osnove racunalstva 2 70 0
Slasticarstvo s viezbama 6 210 6 210 5 160
(Zastita na radu) 1 35




Prakti¢na nastava u

ugostiteljskom objektu 12 420 18 630 20 640
Ukupno - op¢eobrazovni dio 9 315 9 315 7 224
Ukupno - str.teoretski dio 6 210 7 245 8 256
Ukupno - prakticni dio 23 805 25 875 25 800
Ukupno 38 1330 41 1435 40 1280




