SREDNJA ŠKOLA PETRA ŠEGEDINA


KORČULA
Klasa: 602-03/16-01/346
Urbroj: 2138-22/1-16-1

Korčula, 19. listopada 2016.


Na temelju članka 8., točke 2. Pravilnika o izradbi i obrani završnog rada, ravnatelj Srednje škole Petra Šegedina , dana 19. listopada 2016., donosi 


POPIS TEMA ZA IZRADBU I OBRANU ZAVRŠNOG RADA





za šk. god.  2016. /17. 
________________________________________________________________________________________
HOTELIJERSKO – TURISTIČKI TEHNIČAR _______________________________________________________________________________________


        mentor:  Terezina Kobojević Salacan
1. Razvoj ugostiteljstva kao tercijarne djelatnosti s osvrtom na otok Korčulu
2. Cruising turizam u funkciji razvoja  atraktivne destinacije
3. Razvoj kamping turizma s osvrtom na Pelješac
4. Barcelona – španjolska turistička destinacija
5. Posrednik turističkog tržišta
6. Švicarska-zemlja satova, čokolade i sira
7. Buenos Aires – grad tanga
8. Cipar – otok na raskrižju europe i azije
9. Avanturistički aranžman na kanarskim otocima
10. Sicilija – otok vina, maslina i naranča
11. Wellness ponuda azijskih hotela
12. Eko-turizam u Hrvatskoj
13. Prijam i smještaj gosta u hotel s osvrtom na hotel x
14. Organizacija i prodaja turističkih aranžmana
15. Organizacija rada i organizacijski oblici u ugostiteljstvu
16. Financijska organizacija poslovanja hotela
17. Čimbenici radnog procesa turističke agencije
18. Poslovanje putničkih agencija
19. Proizvod kao element marketing spleta
20. Istraživanje i segmentacija tržišta
21.  „Rapa Nui“ ( uskršnji otok )
________________________________________________________________________________
















mentor:  Mišela Škarica
1. Specifičnosti hotelijerstva i obilježja hrvatskog hotelijerstva
2. Hotelsko osoblje
3. Djelatnost turističkog posredovanja
4. Turistička destinacija-Plitvička jezera
5. Putovanja mladih i smještaj u hostelima
6. Turističke atrakcije Republike Hrvatske
7. Turizam grada Zagreba
8. Pozitivni i negativni utjecaji turizma
9. Ponuda avanturističkog turizma u hrvatskim turističkim agencijama
10. Marketing u hotelijerstvu
11. Organizacijska struktura hotela x ( prema izboru učenika)
12. Doprinos TZ Splitsko-dalmatinske županije razvoju turizma
13. Recepcija hotela - opis poslova
14. Poslovanje turističke agencije x ( prema izboru učenika)
15. Hotelijersko-turistički tehničar - zanimanje
16. Kontinentalni turizam Republike Hrvatske
17. Pariz-turistička destinacija
18. Milano-turistička destinacija
19. Dubai-turistička oaza stvorena iz arapske pustinje
20. Slobodna tema (tema po izboru učenika)
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                                                                                                                      Mentor: Misela Skarica, mr.sc.
---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

_______________________________________________________________________________________

TEHNIČAR ZA BRODOSTROJARSTVO

__________________________________________________________________________________
1. Automatizacija rada separatora





mentor: Zoran Sardelić
2. Sustav hlađenja glavnog motora

3. Desalizator izvedbe i usporedba

4. Elektro - hidraulični kormilarski uređaj
5. Izvedbe i primjena zupčastih pumpi

-------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

1. Priprema vode za brodske kotlove





mentor: Ranko Klisura
2. Plamenici i paljenje kotla
3. Common rail

4. Sustav upućivanja zrakom

5. Primjena i izvedbe križne glave

---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------
1. Bilanca elektične energije na plovnim objektima



         mentor: Nada Laus
2. Odabir motora za elektromotorni pogon palubnih strojeva i mehanizama
---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------
1. Protupožarna zaštita na brodu  




       mentor: Katarina Ercegović
( općenito, nabrojiti sustave gašenja požara vodom, izdvojiti jedan sustav te ga detaljno opisati Sprinkler sistem, Vodena magla...)





2. Električna propulzija - AZIPOD sustav
_______________________________________________________________________________________

ELEKTROTEHNIČAR 

______________________________________________________________________________________









 
mentor: Nada Laus, dipl.ing.

1. Energetski transformatori, uloga u EES-u

2. Nuklearne elektrane

3. Malouljne sklopke za srednje i visoke napone

4. Odabir motora za elektromotorni pogon
--------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------








      mentor: Vinko Maričić, mag.ing.el.

1. Invertirajuće operacijsko pojačalo

2. Prometni semafor

3. Izrada energetskog cetifikata

4. Fotonaposnki sustavi

5. Mjerenje temperature i vlage mikroupravlječem

6. Bežično upravljanje pomoću mikroupravljača

_________________________________________________________________________________
__________________________________________________________________________________ KUHAR                                                                                             __________________________________________________________________________________











mentor: Rina Poša 
1. 1.Uloga i zadatak kuharstva u suvremenoj gastronomiji..

1. 2.Povodom natjecanja u športskom podvodnom ribolovu u akvatoriju Pelješkog kanala upriličena 

je svečana završna večera za 10 gostiju. Sastavi, ponudi i obradi prigodan meni sa maržom od 300%..

2. 1.Važnost i značajke umaka u kuharstvu

2. 2.Povodom završetka uspiješne lovne sezone na otoku Korčuli, upriličena je svečana 

       završna večera za 10 gostiju. Sastavi, ponudi i obradi prigodan  meni sa maržom od 200%..

3. 1.Važnost i značajke tehnoloških postupaka gotovljenja živežnih namirnica u suvremenoj                                 

       gastronomiji..

3. 2.Povodom proslave dana garda, upriličena je svečana završna večera za 10 gostiju.                                  

       Sastavi, ponudi i obradi prigodan složeni meni sa maržom od 250 %..

4. 1.Uporaba živežnih namirnica biljnog podrijetla u suvremenoj gastronomiji…

4. 2.Povodom županijskog natjecanja vrhunskih kuhara u pripremi jela vegetarijanske

       kuhinje, upriličena je svečana završna večera za 10 gostiju.  Sastavi ponudi i obradi prigodan 
       složeni meni sa maržom od 150 %..

5. 1.Uporaba živežnih namirnica životinjskog podrijetla u suvremenoj gastronomiji..

5. 2.Povodom stručnog skupa na temu „ ZDRAVA PREHRANA „ upriličena je svečana        

    završna večera za 10 gostiju. Sastavi, ponudi i obradi prigodan složeni meni sa maržom od 175 %..

6. 1.Administrativno računski poslovi u suvremenim ugostiteljskim kuhinjama..

6. 2.Povodom stručnog seminara na temu „ unaprjeđenje ACI marina na Jadranu „ upriličena  je svečana završna večera za 10 gostiju.Sastavi, ponudi i obradi prigodan,  meni sa maržom od 275 %..

7. 1.Uloga i važnost hladnih predjela u suvremenoj gastronomiji..

7. 2.Povodom županijskog natjecanja u streljaštvu upriličena je svečana završna večera za 10 

       gostiju. Sastavi, ponudi i obradi prigodan složeni meni sa maržom od 155 %..

8. 1.Uloga i važnost vegetarijanske kuhinje u suvremenoj gastronomiji.

8. 2.Povodom stručnog seminara na temu „ uloga i važnost povrća u ljudskoj prehrani „     

       upriličena je svečana završna večera za 10 gostiju.  Sastavi, ponudi i obradi prigodan  meni sa     

       maržom od 135%.

   ---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------
 1. Kvarenje i konzerviranje hrane 




mentor: Lidija Radovanović  

 2. Meso i mesne prerađevine

 3. Proizvodnja i vrste sireva

 4. Ribe i riblje prerađevine

 5. Žitarice i mlinski proizvodi u prehrani čovjeka

 6. Vitamini u prehrani

 7. Prerađevine od voća i povrća

______________________________________________________________________________________
_________________________________________________________________________________
KONOBAR                                                                                      

_______________________________________________________________________________________

1. Priprema i posluživanje pića u baru




          mentor: Lovre Jurić
2. Prigodni obroci

3. Dogotovljavanje jela pred stolom gosta

-------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------                                                                                                                  

      1.   Sastav, svojstva i uporaba alkaloidnih namirnica                         mentor: Ivana Radovanović
      2.   Proizvodnja i vrste specijalnih vina

      3.
Proizvodnja i vrste jakih alkoholnih pića

________________________________________________________________________________________
SLASTIČAR

_______________________________________________________________________________________










mentor: Mirela Šeparović
1. Lisnato tijesto i upotreba u slastičarstvu – ( paštetice sa voćnom kremom na bazi slatkog vrhnja)

2. Dizano tijesto i upotreba u slastičarstvu – ( stolen sa nadjevom od maka )

3. Biskvitne torte – ( torta po izboru učenika )

4. Regionalne slastice – ( slastice Dalmatinske regije )

5. Slastice na bazi želatine i slatkog vrhnja – ( kraljevska šarlota )

-------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

1. Med-hrana i lijek






mentor: Lidija Radovanović 
2. Uporaba mlijeka i mliječnih proizvoda u slastičarstvu

3. Proizvodnja i vrste čokolade

      4.   Prirodna i umjetna sladila
_________________________________________________________________________________

ELEKTROMEHANIČAR




________________________________________________________________________________________











mentor: Vicko Skokandić 
1. Izrada električnog dijela višefunkcionalnog stola nove elektrotehničke školske radionice


2. Izrada makete dizalice tereta

3. Automatska sklopka zvijezda - trokut





_______________________________________________________________________________________ BRODSKI MEHANIČAR

________________________________________________________________________________________
1.Temeljni i leteći ležaji






     mentor: Ranko Klisura

2. Sustav zraka automehaničarske radionice
3. Cilindar motora, izvedbe, kontrola
4. Spajanje cijevi

-------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------1.Sustav komprimiranog zraka na brodu


 

            mentor: Katarina Ercegović

  ( općenizo, kompresori, boce zraka, cjevovod )
________________________________________________________________________________________

STOLAR




________________________________________________________________________________________











mentor: Elizej Dubravac
1. Vrste i razlozi površinske obrade drva

2. Ljepila i njihova uporaba u stolariji

3. Izrada, svojstva i uporaba iverica
_________________________________________________________________________________










Ravnatelj








   
  Lovre Botica, prof.

